Carciofi della pizzaiola
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Tipo di ricetta: Antipasto
Numero di porzioni: 3
Tempi di preparazione: 15 Minuto(i)
Tempi di cottura: 10 Minuto(i)
Difficoltà: Facile

Ingredienti:
6 carciofi
Passata di pomodoro
Scamorza
Olio
Sale
Aglio
Preparazione:
tappa 1
In una pentola antiaderente con un po' di olio e uno spicchio d'aglio fate cuocere i carciofi , precedentemente tagliati a listarelle sottili

tappa 2
Dopo circa 10 minuti aggiungete la passata di pomodoro e continuate la cottura finche' i carciofi non saranno teneri

tappa 3
Prendete una pirofila e versateci un filo di olio e sistemateci i carciofi ,aggiungete sopra la scamorza tagliata a dadini (noi in realta' abbiamo usato dei formaggi stagionati avanzati) e spolverizzate con un po' di pangrattato

tappa 4
Infornate a 200 per circa 10 minuti o fino a quando il formaggio non sara' completamente sciolto
Et voila'...Bon Appetit!

Read more at http://www.petitchef.it/ricette/antipasto/carciofi-della-pizzaiola-fid-1508169#eiVVs2ZWI9A6U2F6.99 

